Die MillerBrau-
Bierspezialitdaten

Lagerbier, Spezialbier und Spe-
zialitgten — in diese drei Kategorien
sind unsere kdstlichen Biere aufge-
teilt. Traditionell und auch auf natio-
naler Ebene fallt der Léwenanteil bei
den allermeisten Brauereien auf das
Lagerbier. Doch die Spezialbiere
und Spezidlititen sind auf dem Vor-
marsch. Wir sind stolz auf unsere
ausgezeichneten Bierqualitdten, die
uns bei laufenden Tests in allen Be-
langen immer wieder attestiert wer-
den. Besonders gross ist der Stolz,
wenn wir unsere Braukompetenz mit
fantastisch genussvollen Spezialits-
ten zelebrieren diirfen.

Die im letzten Spatherbst in der 2-Liter-
Bugelflasche lancierte Spezialitat
«1897 Cervisia Helvetica AMBER»
hat mit ihrem Geschmack bei Bier-
liebhabern den Nagel voll auf den
Kopf getroffen. Daher wird das
«1897 Cervisia Helvetica AMBER»
jetzt Gber die Gastronomie im Offen-
ausschank angeboten, selbstver-
standlich auch im MillerBrau-Bier-
garten! Dieses geschmackvolle, in
wunderschdnem Amber leuchtende
Bier besticht durch einen charakter-
vollen Kérper, der sich durch das
starker gerdstete Malz ergibt.

Zu einem besonderen Bier gehort
ein besonderes Glas. Die Wirzigkeit
kommt am besten in einem offenen
Kelch zum Tragen, daher haben wir
dieses perfekt passende Kelchglas
ausgewdhlt (sieche Abbildung).

Weitere Spezialitdten haben wir be-
reits im Kdcher: Unsere Tests fir ein
eigenes obergdriges Pale Ale laufen
auf Hochtouren - lassen Sie sich
Uberraschen, die Lancierung wird im
Oktober 2014 sein. Wir sind schon

jetzt gespannt und freuen uns darauf!

Ein herzliches Prost

Felix Meier
Geschaftsfihrer MiillerBrau
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Der Newsletter von MiillerBrdu an ihre Kunden, Mitarbeitenden und alle Bierfreunde.

www.braverei-mueller.ch

«1897
CERVISIA

HELVETICA
AMBER »

im Offenausschank

Vollmundiges Spezialbier,
gewiirzt mit edlem Aromahopfen.

Gebraut mit eigenem Quellwasser
nach althergebrachter

Rezeptur aus der Griinderzeit
von MiillerBriu anno 1897.

Das feine Caramalz verleiht

dem «1897» den einzigartigen,
wiirzigen Geschmack und die
leicht amberfarbene Farbstruktur.

Ein Meisterstiick traditioneller
Braukunst.

Und wieder lockt der Biergarten

Fiir alle Freunde des MiillerBriu-Biergartens ein wichtiges Datum: Wiedereréffnung mit grossem
Anstich-Fest am Donnerstag, 24. April 2014, 16.00 Uhr.

Schon bald 6ffnen sie sich wie-
der, die Tore unserer wunder-
baren Oase im Herzen von
Baden! Wer einmal im gut ver-
steckten Innenhof mit seinen
schattenspendenden Bdumen
und einladenden Holzbidnken
sitzt, kommt immer wieder
gern vorbei.

Unsere Gutscheine sind eine
Aufmerksamkeit an Sie. Sie er-
halten im Biergarten sdmtliche
MiillerBrau-Biere im Offenaus-
schank und in Flaschen. Das ku-
linarische Angebot umfasst mit
den traditionellen Weisswiirs-
ten, feinsten Mittagsmeniis aus
frischen Produkten, einem fan-
tastischen Salatbuffet bis hin zu
feinen Siissigkeiten alles, was
das Herz begehrt.
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Das Bluesbier ist ab sofort erhdiltlich
in allen Gastronomiebetrieben des

Blues Festival und im Getrankemarkt
Harassino Baden.

Blues ohne Bier
wdre der Blues!

Was gibt es Schoneres als die genussvolle Mariage von Blues und Bier!

BLUESFESTIVAL-BA
Bereits zum zweiten Mal lanciert MiillerBrdu deshalb fiir das Bluesfes-

tival Baden das Bluesbier. Als Spezialbier ist es gewiirzt mit feinstem

Aromahopfen. Nachstehend ein kleiner Auszug aus den Magic Moments:
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Besonderer Appetizer: Lilly Martin mit
Philipp Fankhauser im Trafo

Nach dem ausverkauften Eréffnungsabend am letztjahrigen Jubiliumsfestival kommt am
24. Mai das erste Festivalhighlight auf die Biithne: Lilly Martin & Friends — u. a. Philipp Fank-
hauser, Richard Koechli, Walter Baumgartner sowie Will G. («The Voice of Switzerland 2014») —
erdffnen die Abendkonzerte. Lilly Martin wird bei dieser Gelegenheit ihre neue Live-CD
présentieren.

Traditionelles und Bluesrock an den Hauptkonzerten

Mit der Verpflichtung der 2009 von den renommiertesten schwarzen Chicago-Bluesmusikern
gegriindeten Band Chicago Blues — A Living History ist dem Bluesfestival Baden ein Coup
gelungen! Nicht nur sieht man diese legenddren Musiker als Band zusammen auf der Biihne
stehen; John Primer und Billy Boy Arnold und Co. sind auch in kleinen, feinen Clubkonzerten
hautnah zu erleben.

Dank seinen exzellenten Verbindungen in die Bluesmusikgemeinde der USA kann das Festival
eine weitere Exklusivitét bieten: Der fiir den Blues Music Award nominierte Frank Bey tritt mit
der Anthony Paule Band das erste Mal in Europa auf — exklusiv am Bluesfestival Baden. Mit
«Blues for your Soul» produzierten die beiden 2013 das beste Soul-Blues-Album des Jahres und
begeisterten damit Fans beider Musikrichtungen gleichermassen.

Das 11. Bluesfestival Baden findet vom 24. bis 31. Mai 2014 statt. Das Konzertprogramm und
Informationen zum vielfiltigen und besonderen Rahmenprogramm finden Sie auf der Website
www.bluesfestival-baden.ch.

Tickets konnen im Vorverkauf bei Starticket (www.starticket.ch) bezogen werden. Fiir alle
Konzerte sind Karten auch direkt vor Ort an der Abendkasse erhdiltlich.
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IT'S COOLKEG -
KUHLT DAS BIER
GANZ VON
ALLEIN!

MiillerBriu bietet das geniale
CoolKeg an. Dieses selbst-
kiihlende 10-Liter-Party-Fass
ist sensationell: Es kiihlt ganz
von allein immer und iiberall.

Und als Mehrweggebinde mit
CHF 100.— Depot ist es auch
in 6kologischer Hinsicht top.

Das CoolKeg darf an keiner
Party fehlen. Es ist in IThrem
Getrinkemarkt Harassino
Baden und bei den Deposi-
tiiren von MiillerBriu
erhiltlich.

Reservieren Sie Ihr CoolKeg
noch heute fiir Ihre néichste
Party unter 056 203 06 59!

MEIN erscheint 2014 zweimal.
Die ndchste Ausgabe folgt
im Oktober 2014.
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